VIGNAROSA

COLLE UMBERTO 1813

Este prestigioso vino blanco se distingue por su extraordinaria elegancia y refinada simplicidad.

Su caracteristico color amarillo paijizo con reflejos verdosos atrae inmediatamente la atencién,
preparando el paladar para una experiencia sensorial dnica. En el primer sorbo, surge un bouquet
aromético acompafiado de una profunda frescura y una ligera acidez.

Temperatura de servicio: 8 — 10 °C / Graduacién alcohdlica: 12,5% vol.

DENOMINACION D.O.C. delle Venezie
mpo  tranquilo
color  amarillo paijo claro con reflejos verdosos

con el tiempo, su aroma intenso odquiere una nota

AROMA o
caracteristica de heno seco

saBor  elegante, con ligera acidez, bien equilibrado y con buen cuerpo

UVAS UTILIZADAS  Pinot Grigio 100%
UBICACION DE LAS VINAS ~ noreste de la provincia de Treviso, en Véneto
TIPO DESUELO  textura media de colinas morrénicas
ORIENTACION DE LAS VINAS ~ norte - sur
EXPOSICION DE LAS VINAS ~ este

PERIODO DE LA VENDIMIA ~ mediados a finales de agosto

prensado suave, maceracién con las pieles, fermentacién

VINIFICACION
en blanco a temperatura controlada
AREJAMIENTO en contenedores de acero inoxidable
MADURACION aproximadamente 30 dias en botella de la comercializacién

GRADUACION ALCOHOLICA 12,5% vol.

ACIDEZ 55 g/l

ideal con entrantes de mariscos, sopas de pescado, risottos y

MARIDAJE . ST
A crustéceos. También indicado para carnes blancas y huevos

TEMPERATURA DE SERVICIO 8 — 10°¢

CONSERVACION conservar en un lugar fresco, alejado de la luz y el calor

AMOR ET GRATITUDO

www.vignarosa.it
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